NATURLICHE PRODUKTION
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Herzlich Willkommen bei U&Y Backwaren

UYBackwaren begann mit einer einfachen Idee: die bestmogliche Qualitdat von Tiefkiihlprodukten
anzubieten. Gegriindet in Niurnberg als Familienbetrieb, haben wir uns schnell einen Namen gemacht,
weil wir unseren Kunden zuhoren und ihre Bediirfnisse verstehen. Mit einem starken Fokus auf Qualitat,
Kundenorientierung und Zuverlassigkeit haben wir uns von anderen Anbietern abgehoben. Unser breites
Sortiment und unsere speziellen Beratungsdienstleistungen helfen uns, langfristige Partnerschaften mit
unseren Kunden aufzubauen. Wir sind stolz auf unsere tiefen Wurzeln in der Gemeinschaft und darauf,
dass wir den Kundenservice zu unserer obersten Prioritdt gemacht haben. Unsere Reise hat uns gelehrt,

dass der Schlissel zu Erfolg und Zufriedenheit in der Verbindung zu unseren Kunden liegt.

Unser Service — lhre Vorteile:

eEffizienter Lieferantenservice
eindividuelle und personliche Betreuung
eeHochwertige Tiefkiihlprodukte

Unser freundliches Mitarbeiterteam wird Sie gerne beraten.
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TURKISCHE
BACKWAREN

SIMIT (Sesamringe) Teiglinge
ungegarter Teigling

m
W oAy B
100 48

130g

12-14 Min.

BOREKSCHNECKE SPINATKASE
Teigling

BOREKSCHNECKE KASE

Teigling
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40 72 40 72
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220 g 19-21 Min.

220g

19-21 Min.

BOREKSCHNECKE KARTOFFEL

BOREKSCHNECKE HACKFLEISCH
Teigling

Teigling
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220g 40 72 19-21 Min.

220 g 19-21 Min.
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E-BOREK KASE

. E-BOREK SPINATKASE
Teigling
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220g 40 72 19-21 Min. 2208 20 7 19-21 Min.




E-BOREK HACKFLEISCH

Teigling
220¢g 40 72 19-21 Min.

KOLBOREK HACKFLEISCH

Teigling

m
W My
220g 50 54 19-21 Min.

KOLBOREK SPINATKASE

Teigling

m
W Ay
240 g 50 54 19-21 Min.

Teigling

BOREKSTANGE KASE
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17-19 Min.

TURKISCHE
BACKWAREN

E-BOREK KARTOFFEL

Teigling

m o0 00
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220¢g 40 72 19-21 Min.

KOLBOREK KASE ——

Teigling
[
240 g 50 54 19-21 Min.

KOLBOREK KARTOFFEL
Teigling
m
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240 g 50 54 19-21 Min.

BOREKSTANGE SPINATKASE
Teigling
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S
96 72

100 g 17-19 Min.




TURKISCHE
BACKWAREN

BOREKSTANGE HACKFLEISCH BOREKSTANGE KARTOFFEL

Teigling Teigling
m

m E

100 g 9% 72 17-19 Min. 100 g

halbgebacken

halbgebacken

By W MBS B T & B

1160¢ 1xi2 150 46Min. 1160 g 1x12 150 46 Min.

Teigblatter Kasefullung rechteck
halbgebacken

s Y A

1160 g 1x20 150

GOZLEME KASEFULLUNG
halbgebacken

s A

220g 40 48

GOZLEME SPINATFULLUNG
halbgebacken

o W A B

220 g 40 48 5-7 Min.

GOZLEME KARTOFFELFULLUNG
halbgebacken

& W 4G B
40 48

220g

5-7 Min.




TURKISCHE
BACKWAREN

PIDE mit Kase PIDE mit Spinat — Kase

halbgebacken

o W A B & X A

170g

halbgebacken
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KOLBOREK VANILLA LAHMACUN,Tirkische Pizza

Teigling halbgebacken

m ©o 0o m
50 54 60 56 4 Min.

220g 19-21 Min. 220g

YUFKA TEIG BOYOZ NATUR

halbgebacken Teigling

m m 0o oo
Y 4y &5
658 72 60

1000g 10x7 48 12-14 Min.

ACMA NATUR ACMA KASEFULLUNG =
halbgebacken
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40 50

100g

halbgebacken
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)
40 64

120g




ACMA OLIVENFULLUNG
halbgebacken

@ K =

120g 40 50 4-6 Min.

POGACA mit KASEFULLUNG
halbgebacken
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40 48

120g

halbgebacken
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40 48

120g

MENEMEN SoRe
fertig

& W

1000g 1x10 62 ca. 180 Min.

TURKISCHE
BACKWAREN

POGACA NATUR
halbgebacken

m oo oo
W oAy B
40 60

100g 4-6 Min.

POGACA mit OLIVENFULLUNG
halbgebacken

m K =

120g 40 48 4-6 Min.
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Falafel L«@ g

fertiggebacken

& W %

3000g

MANTI mit Hackfleisch Fillung
Teigling (Hausgemacht)
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BROTCHEN & BROT

MAXI-BACKERBROTCHEN
halbgebacken

&

100 g 80 28

o0 oo
——

10-12 Min.

BALKAN FLADENBROT LANG
halbgebacken

m
L 4
45 28

120g

—

4-6 Min.

HAMBURGER BRIOCHE XL
fertiggebacken

N
L Ly
45 44

80¢g

%

ca.60 Min.

BALKAN FLADENBROT
halbgebacken

A

100 g 55 28 4-6 Min.

BALKAN FLADENBROT
halbgebacken

&

160 g 36 28 4-6 Min.

PANINI Clasico,geschnitten
halbgebacken

A

95¢g 30 56 3 Min.




Breze &
Laugenstange

Bayrische LAUGENBREZEL LAUGENBREZEL mit Schnitt
vorgegarte Teiglinge

vorgegarte Teiglinge

8 T & B a8 D
72 40

110g 12-14 Min. 130¢g 68 40 8-10 Min.

LAUGENSTANGEN geschnitten LAUGENSTANGEN ungeschnitten
vorgegarte Teiglinge

m
K Ly
120 40

100 g 12-14 Mid.

vorgegarte Teiglinge

m
100 40

110g

Premium-BUTTER CROISSANT FRZ. BUTTERCROISSANT gerade
vorgegarte Teiglinge

vorgegarte Teiglinge

Y Ay
60 64 90 48

Mg 18-20 Min. 80g 18-20 Min.

MAXI-LAUGEN-BUTTER GIPFEL SCHOKOCREME BUTTERCROISSANT XXL
vorgegarte Teiglinge

N oo oo
]
105 32

80¢g 18-20 Min.

vorgegarte Teiglinge

m
Y My B
48 64

110g 18-20 Min.




NUSSNOUGAT BUTTERCROISSANT XXL

vorgegarte Teiglinge

m
AN AN
56 64

110g 18-20 Min.

VANILLA GIPFEL

vorgegarte Teiglinge

m e oo
=
48 64

110g 18-20 Min.

BUTTER SCHOKO-BROTCHEN

vorgegarte Teiglinge

(&

95¢g 120 32 18-20 Min.

MARZIPAN BUTTERCROISSANT XXL

vorgegarte Teiglinge

m o0 00
Y L B
60 64

100 g 18-20 Min.

GAUDA KASE-CROISSANT

vorgegarte Teiglinge

N
= W M B
60 64

100 g 18-20 Min.

CROISSANT PISTAZIENCREME

vorgegarte Teiglinge

m CINCX
S 4
60 48

100 g 18-20 Min.

Bun’ N’ Rolls
vorgegarte Teiglinge

& W A B

85¢g 36 80 16-18 Min.




MEXICO-STANGEN

vorgegarte Teiglinge

N
T Ly
35 80

150 g

o0 oo

16-18 Min.

PIZZA-MARGHERITA

vorgegarte Teiglinge

s

132 g 36 80

16-18 Min.

KASE-MOZZARELLA-FACHER

vorgegarte Teiglinge

N
L Ly
50 64

145¢g

00 oo
——

18-20 Min.

SPINAT-FETA-STRUDEL

vorgegarte Teiglinge

m
Y My
125g 50 56 18-20 Min.

PIZZATASCHE-VEGETARISCH

vorgegarte Teiglinge

[

120 g

GEFLUGELROLLE

vorgegarte Teiglinge

fm
L 4
80 40

165 g

oo o0
—

18-20 Min.

TOMATEN-PAPRIKA-STRUDEL
vorgegarte Teiglinge

A

125g 50 56

CE
——

18-20 Min.

KASE-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge

N
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75 40

110¢g

ce oo
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16-18 Min.




Gefiillter Pizza-Donut ,Cheddar-Jalapeno Gefiillter Pizza-Donut ,Tomate-Basilikum

halbgebacken

halbgebacken

m n oo 00
W Y A B
40 72 40 72

100 g 10-12 Min. 100 g 10-12 Min.

STEINOFENPINSA MARGHERITA
halbgebacken

halbgebacken

B Y A= & @

140 g 10-12 Min.

110 g 40 52 10-12 Min.

DONER-KEBAB-H&hnchenfleisch
fertiggegrillt

K Ly
24 169 4 40

125¢g 18-20 Min. 1000g Ca. 60 Min.

Hahnchen-Knusperschnitzel

vorgebraten

Knuspriger Backfisch Alaska Seelachs

vorgebraten

m
¥ M
120g 50 99 16-18 Min.




Sussgeback

QUARKTASCHEN
vorgegarte Teiglinge
(O
Y 4 B
130 g 70 56 19-21 Min.

NOUGAT-VANILLECREME-HORNCHEN

vorgegarte Teiglinge

130g 70 40 23-25 Min.

KIRSCH-TASCHE Blatterteig

vorgegarte Teiglinge

m
S 4
120g 60 56 22-25 Min.

ERDBEER-JOGHURT-FACHER

vorgegarte Teiglinge

m
K
120g 72 56 18-20 Min.

APFEL-PLUNDER

vorgegarte Teiglinge

m
S
64 64

150 g

ﬁ

22-25 Min.

MANDELROLLE

vorgegarte Teiglinge

()

100 g 120 64

e
——

18-20 Min.

KAKAOKREM-HORNCHEN

vorgegarte Teiglinge

m
L 4y
90 64

117 g

16-18 Min.

HIMBEER-MASCAPONE-FACHER

vorgegarte Teiglinge

N
S
70 48

120g

3315
E

18-20 Min.




Sussgeback

VANILLE-ROSINENSCHNECKE APFELDREIECK Blatterteig

vorgegarte Teiglinge vorgegarte Teiglinge

() M
L W A B A T & B
60 56 64 64

140 g 18-20 Min. 130¢g 18-20 Min.

MOHN-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge

s

140 g 60 56 18-20 Min.

NUSS-SCHNECKE

vorgegarte Teiglinge

& W A B

140g 60 18-20 Min.

MANDELBIENENSTICH-PLUNDER Blatterteig VANILLESTANGE

vorgegarte Teiglinge vorgegarte Teiglinge

m m
W 4 B T My B
60 64 60 120

100 g 18-20 Min. 100 g 18-20 Min.




BERLINER-DELUXE Mehrfruchtmarmelade

fertiggebacken
m
Ca. 90 Min.

62¢g 9% 24

QUARKBALLCHEN
fertiggebacken

@01%

28¢g Ca. 45 Min.

STREUSELSCHNECKE Natur
fertiggebacken

@@ﬂﬁi

150¢g Ca. 45 Min.

BERLINER-BREZEL
fertiggebacken

@ﬂﬁi

70¢g Ca. 45 Min.

Sussgeback
fertiggebacken

Premium-APFELBERLINER
fertiggebacken

PUDDING-BREZEL
fertiggebacken

SCHOKOBROTCHEN mit Milch
fertiggebacken




Sussgeback
fertiggebacken

MOHN-SCHMETTERLING NUSS-SCHMETTERLING

fertiggebacken fertiggebacken

@ﬂﬁi

150¢g Ca. 90 Min.

3 Tage haltbar

NUSS-ECKEN Dauergeback SCHOKO-BERLINER-VANILLECREME
fertiggebacken

fertiggebacken

@@ﬂﬁi & W MG %

100 g Ca. 90 Min. 82g 36 72 Ca. 120 Min.

SPRITZRINGE mit Glasur
fertiggebacken

(A%

70¢g Ca. 60 Min.




Donuts &
Muffins
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BUNTE DONUT * DONUT DUNKLER * vollglasiert

fertiggebacken fertiggebacken

@Wﬁi

60¢g Ca. 45 Min.

DONUT CHOCO ALMIGHTY DONUT HALB DUNKLER

fertiggebacken fertiggebacken

T - A :

K My K
56g Ca. 45 Min. 52g 48 8 Ca. 45 Min.

DONUT COLOR SPRINKLES
fertiggebacken

@#Hi

57¢g Ca. 45 Min.

<

DONUT QUEEN VANILLE gefullt DONUT NUTZILLA gefillt
fertiggebacken

E
DA A e (BT M

71g Ca. 45 Min. 71g Ca. 60 Min.

fertiggebacken




DONUT PISTAZIENCREME gefillt
fertiggebacken

@ A%

77¢g Ca. 45 Min.

MUFFIN BLUEBERRY XXL
fertiggebacken

@ﬂﬂi

120g Ca. 45 Min.

SCHOKO MUFFIN TRIPLE gefiillt
fertiggebacken

@ﬂﬁi

112¢g Ca. 45 Min.

MILK-CHOCOLATE-COOKIES einzelverpackt
fertiggebacken

@#ﬁi

103 g Ca. 45 Min.

Donuts &
Muffins

MUFFIN CHOCOLATE XXL
fertiggebacken

@ﬂﬁi

120g

Ca. 45 Min.

MUFFIN VANILLA XXL
fertiggebacken

@ﬂﬁi

120g

Ca. 45 Min.

CHOCOLATE-COOKIES einzelverpackt

fertiggebacken

103 g

@ﬂﬁi

Ca. 45 Min.




Turkische
SURBspeisen

BAKLAVA mit WALNUSS BAKLAVA mit PISTAZIEN

fertig gebacken fertig gebacken

(& A (& A R

1300g 1x36Port. Ca. 180 Min. 1300g 1x36 Port. Ca. 180 Min.

BAKLAVA MILCH mit PISTAZIEN
fertig gebacken

KATMER PISTAZIEN

Teigling
N7 0 a
1600g 1x24Port. Ca. 180 Min. 145 g 2%20 12-15 Min.

TOP
SELLER

KUNEFE mit Sirup TRILECE Karamell
Teigling fertig
m
(@) W 0 = CHEE"
130g 2x12 12-15Min- 30008 15 ca.2h.

SOUFFLE “ MY LOVE KUCHEN

fertig fertig
O
2520g 18 ca.2 h. 1200g ca. 2 h.




ELEGANTE PISTAZIEN MONO KUCHEN

fertig

S
9

1750g

%

ca.2h.

ELEGANTE HIMBEER MONO KUCHEN

fertig

e
9

1750g

%

ca.2h.

BELLA VISTA MONO KUCHEN
fertig

(O
<
9

1485g

%

ca.2h.

SCHWARZER PROFITEROLE KUCHEN

fertig

ERNE

1650g

%

ca.2h.

Turkische
Torten

ELEGANTE SCHOKO MONO KUCHEN

fertig
m
9 ca.2h.

1750g

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE

fertig
(M)
1920g 12 ca.2h.

TIRAMISU MONO KUCHEN
fertig

fm
G
10

.'/’

1400g ca.2h.
fﬁ?“ )4\%
i
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WE SSER PROFITEROLE KUCHEN
fertig

CREE

1750g ca.2h.




LATTE MONO KUCHEN

fertig
(0O)
1485¢g 9 ca.2h.

HIMBEER CHEESECAKE TORTE

fertig
fm
1800g 12 ca.2h.

Turkische
Torten

PISTAZIEN MONO KUCHEN
fertig

CREE

1750g ca.2h.

CRISPY HAZEL MONO KUCHEN
fertig

s O %

2400g 12 ca.2h.

ERDNUSS KARAMELL MONO KUCHEN
fertig

& O %

1550g 10 ca.2h.

RED VELVET TORTE
fertig
3 O
1600g 12 ca.2h.

DEVIL'S MONO KUCHEN

fertig
5 G
1550g 10 ca.2h.
COCONUT MONO KUCHEN
fertig
m
1550g 10 ca.2h.




Kuchen &
Torten

BEEREN-BUTTERMILCH-SCHNITTE ERDBEER-BUTTERMILCH-SCHNITTE
fertig fertig
B B &, %
2000g 2000g 12 ca.2h.

MANDARINEN-KASESAHNE-SCHNITTE MANDEL-BIENENSTICH-SCHNITTE
fertig fertig
CIE" 3 G
%
2000g 12 ca.2h. 1400g 12 ca.2h.

DONAUWELLE ~
KIRSCH-SCHOKO-CRISP-SCHNITTE

fertig
fertig
()
B G 4%
2100g 20 ca.2h.
2100g 12 ca.2h.

Premium-RAHM-KASE-TORTE
fertig

= O %

2150g 12 ca.2h.




Vegane
Produkte

o, Wo o7
Caner®

VEGAN
FEINSTER-APFEL-KUCHEN ERDBEER-SCHNITTE
fertig fertig
@ AR C
€
2250g 12 ca.2 h. 15508 12 ca.2 h.

—
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W

s o
Canen®

VEGAN

o
~omn ™

TULIP MUFFIN BLUEBERRY
fertiggebacken

TULIP MUFFIN CHOCOLATE
fertiggebacken

& X A % & W %

Ca. 45 Min. 100 g Ca. 45 Min.

100 g

Veganer PIZZA SNACK MARGHERITA
vorgegarte Teiglinge

& W M B B T M %

142 ¢g 10-12 Min.

LIMONADE Sirup

360g 12 Beutel 130 Ca. 30 Min.

SIMIT (Sesamringe) Teiglinge
ungegarter Teigling

s 5 A
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U&Y Backwaren
Griinbergerstralle 37
90475 Nurnberg

Tel: +49 176 8233 4206
uybackwaren@gmx.de

www.uybackwaren.de
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